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В В Е Д Е Н И Е

Приоритетна» направлением в совершенствовании сета обелу- 
населен!* отдует очага» ренояотрулаю торгово-быто- 

вых предприятий, благодаря которой орк меньвшх капитальных 
алоканяях ковко акадря» ковка талы предприятий, щюграеоавкна 
техаоаогкческие процессы к оборудовакна, ш пака» урока» об- 
олужкваккя а уоловкй работы персонала, улучи» арюяекгурво- 
худовествеавое качество объектов торгово-бытового вавваченвя.

ПОД реконструкцией орадаркятвя следует погашать комплекс 
мер, аиш ях целью его коренное переустройство. Техническое 
перааоорухекве бая других рековетрухтквва работ вля е выбо
рочным ах аиюляеянем представляет собой частичную реконструк
цию (модернявацяю) предприятия. Капитальный ремонт нельзя счи
тай  реконструкцией предприятия.

Оововиве технические направления в проектировании пред
приятий торговли, обцественного пвтавия а бытового обслужива
ния на 1986-1995 гг. предуематриаавг пртеневиа новейаих типов 
оборудования я прогрессивных средств механизации я автоматиза
ции.

Единых рекомендаций по реконструкция всех предприятий, 
построенных в равные row  по различным проектам в соответствии
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о девствовавши в то враня аориатвянва требованиям, бить ве 
мокет. Помону Рввоиенлацп ограничивается методой рвяонот- 
руиции, что левам возмогяв» някивядуальяый подход в рпиапип 
вадачв по каждому воиярмвоиу объему, о учетов его вазваченвя 
в уоловвй размевения яезавноаю от вреиевв ввода «го в дейст- 
вяе.от применения твпового вяв индивидуального проектов я т.д.

В Рекомендациях ве расомвтрававтоя вопроси ревоаотрухцнв 
городохнх районов в городов о цел® сохранения яоторячвохв 
ценной еаотройня; учтена дейотвухнве ворнн я различные указа
ния во отдельна» разделан проектирования торгово-бнтоанх пред
приятий.

Рекомендации состоят ве пмя разделов в нряновеивя с прн- 
нерамя реконструкции действу«щнх предприятий, построенных по 
тяповни в индивидуальна» проентан.



I. ПВО! И ШТОФ шштдовции двйствшях пгедприягий

1.1. Цель реиовотрукцив действующих торгово-битою пред
приятий заключается в по— им их ссциаявво-еяоюоиячаоко» зф- 
фектявкостя при одновременном сокращении капиталовложений по 
сравнению о номм строительством.

1.2. Для достижения поставленной целя проводятся обследо
вания намеченннх к реконструкции предприятие, в результате ко- 
торнх определяются:

ооотввтстввв между мощностью в специализацией дейотвуяще- 
го предпряятвяв риввоиилмюй системой торгово-битового обедуня- 
ванвя населения, уотаяавлявивмой перопежтявшаш плавая (схе- 
маав) равввтвя в раанщвввя caret торгово-битою предприятий;

уровень прогрессивности тахяояогячеового процесоа работа 
прадвраятая я его техническое вооруженности;

техническое в физическое состояние (% яввооа) несущи 
конструкций в иававерянх сетей, яояотруктявяих и архитектурни 
еяеаевтов;

архитектурное качестве объекта в комплексе окружающей аа- 
отройки с учетом его культурной ценности в исторической значя- 
моств.

1.3. По резуянатем обсяедававяй устанавливаются направ
ления я содержание яамечаяюй реконструкции.

2. ИСХОДОВ МАТВИШИ ДХЯ РАЗРАБОТКИ ПРОЕКТОВ 
РВНОШтНИИ (ПРВШРСНИШВ РАБОТЫ)

2.1. Проект рвяоветрукю раврабатнваетоя па основе зада
ния, составляемого научно-исследовательски или проектным ин
ститутами в соответствия о поручением вышестоящей организации 
или заказчика-твтулодерватаяя о реконструкции конкретного 
првдпряямя*

2.2. В состав поручения включаются требования по проведа-
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not ■ источникам финансирования предпроекгвой стадии рвюнст- 
рунцяи, поскольку ее объем значительно превосходит аналогичный 
объем при проектирования нового строительства.

2.3 . Во время обследования на предпроекгвой в е д а  им» 
ченвого к реконструкции предприятия выясняется:

назначение ■ величина (мощность) действующего предпрая-
твя;

Градостроительные условия размещения предприятия (в сос
таве центров обслуживал», в отдельно отояцнх вданвах, в поме
щениях, вотроенннх а вотроенно-пристроенянх к жилым донам, ■ 
вданвяи явого назначения);

органхзацяя территории о учетом окружаемой эаотройхв (во- 
нярованве, травопортяое а  пеиеходаое двнвеяяе, благоустройст- 
во, разрывы о друге» зданиями, еаободнне площадки два возмом- 
вого раоввренвя (при ивобходлюотя) я т .п .) ;

ооловевве в составе сетей торгово-битового обслуживания о 
учетом перспективных паавов развития в размещения сетей торго
вого я бвтового обслуживания населения городов (меотвое, го
родское обслуяявавие, количество обслуживаемого яаоелеяия, ра
диусы доступности, достаточная или избыточная мощность пред
приятия, оценка рентабельности работы предприятия и т .п .);

объемно-планировочное и технологическое решения (вваимо- 
связь помещений, ширина коридоров и проемов, оргавявация раз
грузки, технология производственных процессов и т .п .);

техиико-евонсмичеокие показатели в сопоставлении с дейст- 
вукщши яормативянми требованиями; вовможноотя увеличения мощ
ностей соответственно удехьшш показателям Общей площади на 
единицу нормируемой площади и т .п .;

техническое и физическое состояние (% износа) несущих 
кояотруялй я инженерных систем, конструктивах я архитектур
ных вламевтов в узлов, подтвержденное (при необходимости) за
ключениями соответствукщжх органюацнй и инженерными язнокаия- 
ями яа счет средств заказчика;
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■нхемрвые коммуникации, щаиадазноа оборудована а срок, 
о т  махааяааци а аВтомапваци производственна, технологв- 
чаоох, нодмщяо-трааопортих, торгова прооаооов а т .п . с 
оценкой уровня ас прогрессвввооп я возможностн ах сохранник 
аяа взиеан во боте прогрессии»;

арилгестурво-художесстенные качества объекта как состав
ного влемеята вавтро!кв данной улицн, раЮва, ого культурио- 
ноторячеокая цвяяоотв, художественный уровень интерьеров, рек
лам , светового в цветового оформлеыа.

2.4. На оовове давних, харахтериаушах состояние объекта 
н уровень его nporpeeQiBROOfi, внбврается рациональный вариант 
волной влв частичной рековотрукцав:

техническое перевооружение в целом или по отделкам типам 
различного оборудования;

перепланировка в пределах габаритов суаеотвупцего эданая 
о целью внедрить прогрессивные технолога, увеличить мощность 
Предприятия я удушить обслуживание покупателей н уоловня ра
боты персонала прн одновременном техначеоном перевооружена 
предпраятия;

раошреае площадей путем пристройки или надстройки вда
в и ;

шреопециалюаая объекта о изменением его функциональио- 
тавоюгячесхого оодврваоя н градостроительной роли в системе 
обслуживания ври сохранена его внутриотраслевого назначения 
мя с вещевой на профиль предприятий других отравлен.

2.4*1. Указанная переолециалвзацвя веобходш а: 
при оокрамни исторически ценна объектов, 
еолв габариты здаоя или отдельна его помещена не поз

волят провести техническое перевооружение и внедрять прогрес- 
сащую технологию;

если назначение предприятия изменяется соответственно за
дачам оомриаяетвовани енотами торгово-бытового я друга ви-
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дои ободувавааая населения а перспективдм олени» развит а 
равмецевия остей о б о ц т ш я  населения конкретных геронт;

зола назначение предприятия, рамюлтоявако в оуыееяую- 
щ т  8ХВВВВ, в его планировочная структура ве ооотвотопуи  
прогрессивна» направления» развит отрааией вав ведонуетм 
X» сосуществования со ем етв1в предвршгяямя (вомовмвввв), 
оообоино вра встраивании в п ж  ват;

в палях внедрения вона твоя цредирелуяй в результате 
ревовотрукцяя.

даресвепваввааввв воввовт дугам еетвв одаого яраднрт- 
тва торгово-битового яазиачепи другом a m  аа отраслей, в 
тате дравдрввтвав культурного, хоаяйетвеяшого а другого ав- 
аввтаввв.

2 .5. На оавоаа левша цредцроектиои етажт работа в аваь 
лваа соцнально-зкономической аффехпввоота рехокотрукшп опре- 
леаяетоя ее содержанке;

соцкаяьяый аффект опралвляетов поввваввем уровня оболуня- 
ваввя ваваяеввя в условна работе ворсовала, а т ате  еоадаямм 
благоприятной для человека арактектурво-проотравственвой сре
ды;

экономическая оеласообраэвооть ревовструвцш на врадвро- 
овтво! стадвв определяется ва основе сопоставления хавнтальных 
затрат во равлачням вараавтам реконструкция о новым строитель
ством аналогичного объекта; предварительная стоимость реконст
рукции устанавливается вра атом по результатам обследований 
действуимего предприятия с выявлением объемов работ во кандому 
реконструируемому конструктивному елементу или по ооответот- 
вапцн разделам сметной документации проектов-аналогов.

В разделе "Общие выводы" обосновываются рациональность 
намечаемой реконструкции, намечаются этапы о определением ка
питальных вловений, а т а т е  определяется воамоввооть временно 
сохранить предприятия беа реконструкции при условии удовлет-
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верительного состояния здания (помещения) н соответствия его 
техническое вооруженности и технологии современному уровне. 
Общие выводи могут включать таияе предлокения о переспециали
зации предприятия на основе внедрения новых типов магазинов, 
предприятие общественного питания и бытового обслуживания, а  
также предприятий (помеиений) другого назначения, либо ликви
дации предприятий, расположенных в ветхих помещениях, восста
новление которых потребует больших капитальных вложений, чем 
вовое строительство*

2 .6 . На заверившем этапе предпроектной стадии работы вы
полняется технико-экономический расчет (ТЭР) реконструкции или 
технико-экономические обоснования (ТЭО) в зависимости от стои
мости реконструкции, а также составляется задание на проекти
рование. Вое документы утверждаются в установленном порядке.

2 .7 . Стадийность проектирования определяется заданием на 
проектирование.

3 . ОБЩИЕ ПОНЯВШИ ПО ПРОЕКТИРОВАН® ШОНСТНГИШИ

3 .1 . Объем расходов на реконструкцию принимается с уточ
нением по отдельным разделам на стадии разработки проекта ре
конструкции в пределах суммарных затрат, установленных ТЭР 
(ТЭО).

3 .2 . При разработке проекта реконструкции (переспециали
зации) предприятия следует уделять особое внимание:

созданию нормальных условий для эксплуатации и для ис
пользования смежных с ним предприятий и помещений (особенно 
при встраивании в жилые дома);

внедрению новых структур и прогрессивных типов торгово- 
бытовых предприятий;

сохранению исторически ценных объектов и созданию рацио
нальных условий их использования.

3 .3 . Оборудование действующих предприятий, если оно в хо-
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poo ем состоянии в прогрессивно, монет сохраняться и дополнять
ся (шги заменяться новыми типами отечественного оборудования с 
учетом планов освоения в сроков по внедрению оборудования -  
отечественного в поставляемого странами СЭВ.

Оценивая качество инженерного оборудования и коммуникаций 
в действующих предприятиях,следует учитывать не только их тех
нический уровень, но и уровень культуры эксплуатации и, соот
ветственно, решать вопрос; сохранять их,заменять полностью или 
частями.

3 .4 . Проекта реконструкция должны разрабатываться, как 
правило, с учетом нормативных требований, рассматриваемых как 
границы рациональных решений. Допускаются при этом частичные 
отклонения от действующих норм в соответствии с конкретными 
условиями реконструкция при обязательном соблюдения санитарных 
требований и условий, обеспечивающих взрыво- и пожарную без
опасность. Отклонения от норм допускаются по:

площадям отдельных помещений (с учетом технологических 
обоснований;

мощности предприятия (против номенклатуры); 
высоте помещений, ширине коридоров,проемов и т .п . (с уче

том габаритов намеченного к использованию оборудования); 
расчетному количеству разгрузочных мест; 
составу помещений: отказ от сопутствующих основному про

изводству или торговому процессу (например, подсобные помеще
ния, отдел заказов, кафетерий, прием стеклопосуды и т .п .) , не 
предусмотренных в действующем предприятии;

оснащению: отказ от применения крупногабаритных типов 
подъемно-транспортного и других видов оборудования, включая 
грузовые лифты, когда это ограничивается условиями реконструк
ции;

однако при необходимости возможно устройство пандусов на 
путях перемещения напольным транспортом товаров и оборудования 
(с уклоном не более 3$).
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При разработке проектов реконструкции следует определять 
обцую в нормируемую площади действующего предприятия в сопос
тавлять их с показателями по проекту реконструкции, пользуясь 
при этом удельными показателями, установленными действующими 
нормами.

Приводенншя рекомендациями следует пользоваться такие в 
том случае, если предприятие расширяют, пристраивая иди надст
раивая объемы.

3.5 . При переспециализации предприятия следует руководст
воваться требованиями, нормативными документами, соответствую
щими новому назначению предприятия, допуская возможные откло
нения по отдельным позициям, указанным в п. 3 .4 .

3 .6 . В проекте реконструкции должны также решаться:
вопросы организации территории;
композиционная увязка здания (предприятия) с архитектурой 

примыкающей застройки и, в том числе, его световое, цветовое и 
рекламное оформление.

3 .7 . При реконструкции интерьеров рекомендуется исполь
зовать износостойкие материал! для устройства полов, для от -  
дедки стен,колонн в перегородок , а также стремиться Улуч -  
шить художественное оформление интерьеров в соответствии с наз
начением помещений (освещение, цветовое решение, элементы рек
ламы и т .п .).

3 .8 . В целях уменьшения теплопотерь при реконструкции 
предприятий необходимо на основе теплотехнического расчета по
вывать теплозащиту ограждающих конструкций и, в том числе, 
плоских кровель. Одновременно следует улучшать декоративное 
качество кровля малоэтажных зданий.

3 .9 . По результатам проектирования следует проводить тех
нико-экономический анализ с целю обоснования принятого реше
ния. Обью капиталовложений должен приниматься в пределах, ус
тановленных ТЭР (ТЭО).
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3.10. Вела реконструируемые цредпрнятыя находятся в пома» 
«ваш а, встроенных в нише дама я в приотроаяшх к нш , наоб- 
ходом изоляция реагрузочшх операций от входов в налов дом, 
мумозащята перекрытий, а таксе исключение воамоаноотн проняк- 
йовеная валахов в вялые понесения.

Пра соответотауияей высоте этана, где располосено рекон
струируемое нредцряятве, рекомендуется предуоматраватв допол
нительное перекрытие над понесениями, требущиии изоляции от 
вялого атака (охландаеные камеры, горячий цех я т .д .) .

З .И . Автоматизацию я диспетчеризация инженерного обору
довался, оовнраяцях экономическую эффективность эвоолуатации 
реконструируемых предприятие, следует проектяроватв о учетом 
следующих рекомендаций:

промни» приборы автоматического регудяроааяая парамет
ров (тем&ературы, давления, влажности);

предусматривать диспетчеризацию внкенернаго оборудования 
только при технико-экояомнчеохом обосновании;

использовать методы инженерного расчета как отдельных 
элементов (регулирующих хлапавов я д р .), так и воей еяотенц 
автоматического регулирования, в том числе о применением вы
числительной техники.

3.12. При реяонотрупии действующих предприятий следует 
стремиться к сокращению энергоемкости инженерша снотем при 
возможности сохраняя существупеяе системы н умеяьаая нагрузки 
на нях, в связи о современней площадей отдельных помещений (по 
вовне нормативным требованиям).

3.13. При разработке проектов реконструкции зяектричееких 
сетей, а  также сетей водопровода и канализация следует пром
аять прогреосивше материалы (пластмассовые трубы н т .п .) .

Дня магазинов необходимо предусматривать раз дальше сао- 
теш  хозяйственно-фекальной я производственной каналвэацва; 
дня охлаидення прилавков в охлаждаемых камер -  промаять вое-
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давне холодильные мепввн, обеспечивающие экономию воды в ис
ключающие необходимость устанавливать сложные в эксплуатации 
градирни.

Дня рывков следует предусматривать прогрессивные методы 
очистки стоков (грязеотстойники новейших конструкций).

Для предприятий общественного питания предусматривать ус
тановку ме8го- в грязеотстойников и уловителей.

3.14. В торговых, обеденных залах и салонах бытового обс
луживания не должно быть погрупловов включение светильников 
искусственного освещения.

Реконструируя предприятия, следует уделять особое внима
ние качеству освещения, а именно: более широко применять мест
ные подсветы, а также использовать лампы соответствующей цвет
ности (с учетом конкретных условий), вовне типы светильников с 
вноовозкономичнши лшннесцентянми лампами уменьшенных габари
тов.

4 . ДОПОЛНИГЕЛЫИЕ РВКОМШДЩЕИ ПО
проектирован») гаюшгакщк

4.1 . Действующие предприятия розничной торговля

4 .1 .I .  Предприятия розничной торговля следует реконструи
ровать, выполняя дополнительные рекомендация н исходя вз уста* 
новленных прямых связей с прадприятнямя-поставщикамв (взгото- 
внтелямя), а  именно:

внедрять прогрессивную систему товародвижения в соответ
ствии с планами комплексной рационализации торговой сети в ор
ганизации доставки и продажи товаров в таре-оборудовании и
другом прогрессивном оборудовании;

улучшать систему сайообслуживания и расчетов с покупате
лями;

сокращать площади неторговых помещений (учитывая конкрет
ные условия эксплуатации) в составе общей площади предприятия;
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оря возмоивооТв внедрять ноше талы торговых предприятий, 
соответствующие прогрессивным направлениям раеввтвя подот
расли.

4 .1 .2 . В реконструируемом предприятии рекомендуется:
сокращать пут* перепеве ндя товаров от разгрузка до торто

вого зава, доставляемых в таре-оборудовашя (контейнерах) аа- 
посредотвенво в торговая 8ах, мняуя кладовые;

увеличивать варану коридоров а проемов на путях товаро- 
двнкення в таре-оборудованиа а ховтеяверах соотватотвааво при
меняемым талам внутршагазвнвого траввпорта (по заданиям на 
цроектарованае);

внедрят» (при необходамоста) програооаввне типа грузовых 
лифтов, контейнеров а т .п . на осаова расчета грузопотоков;

предусматривать рациональный объем внедрения прогрессив
ных типов различного оборудования а средств механизации, воз
водящих улучшать технологию предприятия , сохранять затраты 
ручного труда а количество персонала.

4 .1 .3 . Рекомендуется применять аккумуляторная погруз
чики. или втабелерм , если имеются зарядная отаяцая или заряд
ный пост; при отсутствии их применят» электрифицированные на
польные подъемно-транспортные средства, работайте от электро
сети.

4 .1 .4 . При минимальном объеме реконструкции в планировке 
рекомендуется сохранять основные конструкции а противопожарные 
преграды 8давая.

4 .1 .5 . Боля в реконструируемом предприятия неторговые по
мещения занимает большую площадь, чем это предусмотрено дейст
вующими нормами, необходимо расширять площадь торгового зала 
за счет излишков площадей неторговых помещений.

Площадь неторговых помещений, если она недостаточна, воз
можно увеличивать за  счет торговой или расширив общую: прист
ройки и надстройки, использование подвала и смевннх с предпрв-
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ятием помещений а т .д ., обосновывая соответствуя»! техннхо- 
зхономвческии расчетом.

4.1.6. В проекте реконструкции предприятий ровяачной тор
говли следует предусматривать:

единые расчетам уелы на этак, на предпрвятие в целом, а 
при боксовой системе оргававацни торговли -  по отделам пред- 
щшятяя;

систему дополнительного обслухивавая покупателей (в соот- 
ветстваа с ухаванаями Ивнторга СССР я Центросоюза);

дополнительные лестницы, пандусы, еовалаторм для связи 
между этажами, разметая их вне контролируемой воны торгового 
зала (на основе техннно-еяономичесного анализа);

торговые автоматы а торговых залах, витринах (вятроматы) 
я ояаружя перед фасадом здания;

навесы для сезонной торговли, а при торговых предприятиях 
(универмагах, рынках я др.) -  для торговли изделиями индивиду
альной трудовой деятельности;

рекламное, оветовое я цветовое оформление предприятий 
розничной торговли, улучнаящее внешний облик вдов! и их ин
терьеры;

внедрение новых, прогрессившх типов предприятий ровнич
ной торговли (не предусмотренных действущей номенклатурой), о 

цель» апробация.
4.1.7 . развитие подотрасли торгового обслуживания населе

ния предполагает ускоренное внедрение новейших научно-техниче
ских достижений я соогввтствущ ее сохранение количества персо
нала в магазинах, поэтому рекомендуется в целях повышения ком
фортности уоловяй работы персонала сохранять возможные излшки 
площадей бытовых помеиеяяй, допуская их увеличение против дей- 
втвупцях норм.
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4.2 . Действующие предприятия обпвотвеввого пвтаввя

4 .2 .1 . Реконструкция предприятий общественного пвтаввя 
долина быть основана ва хомпвевовом развитии подотрасли, осу
ществляться в соответствии о плавами рационализации ее сети.

4 .2 .2 . В проектах реконструкции, наряду о применяемо! в 
настоящее время исходным продуктом в виде сырья и полуфабрика
тов, следует предусматривать более прогрессивные технологии, 
основанные на использовании полуфабрикатов высокое степени го
товности , сообразуясь при этом с конкретными условиями рекон
струкции.

Направления реконструкции действую т предприятий общест
венного питания связаны с принадлежностью их к следую т груп
пам:

предприятия с полным ассортиментом блюд, включающие: за
готовочные , столовые, рестораны и пр.,то есть предприятия, ра
ботающие с полным производственно-техвологическш циклом;

предприятия с ограниченным ассортиментом блюд, и в том 
числе: кафе, закусочные, специализированные предприятия пита
ния и п р ., с неполным производственно-технологически! Циклом 
приготовления блюд.

4 .2 .3 . При разработке проектов реконструкции следует ори
ентироваться на внедрение индустриальных методов производства 
кулинарной продукции, предусматривающих:

централизацию производства полуфабрикатов и продукции вы
сокой степени готовности, готовых кулинарных в кондитероких 
изделий в заготовочных предприятиях, а также в предприятиях 
пищевых отраслей промышленности в соответствии с необходимым 
ассортиментом;

применение прогрессивных видов технологического оборудо
вания (в том числе функциональных емкостей и средств их пере
мещения) , серийно выпускаемого отечественной промшленностью, 
а также поставляемого странами СЭВ.
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4 .2 .4 . При реконструкции предприятий необходш перерас
чет площадей помещений для внедрения индустриальных методов 
проиеиодотва кулннареой продунция. В перерасчете должны Он» 
учтены:

производственная программа будущего предпрвятня. его мощ
ность (объем выпускаемой продукта), ассортимент блюд, количе
ство мест в еаяе, контингент посетителей я колячеетво посеще
ний в день, график загрузки зала (пропускная способность), ко- 
зффициеят оборачиваемости мест в зале;

рациональные величина запаса продуктов, график их постав
ки в соответственно площади кяадоанх;

график реализации продукта, поступающей или изготовляе
мой на самом предприятии;

ассортимент и выход полуфабрикатов (дяя заготовочных и 
работающих на сырье предприятий);

необходимая численность персонала; 
расчет и подбор технологического оборудования; 

расчет я подбор раздаточного оборудования, соответствую
щего заданному режиму работы предприятия и отвечающего приня
то! вдесь формам и методам обслуживания;

требуемая величина отдельных помещений и функциональных 
групп помещений в целом.

4 .2 .5 . Направления реконструкция предприятий общественно
го питания должны учитывать новые требования к расширению воз
ложенных на них функций, которые заключаются не только в удов
летворении физиологических потребностей населения, но в совме
щении их с другими формами обслуживания, в связи с этим при 
реконструкции следует ориентироваться на внедрение новых раз
нообразных типов предприятий питания ( экспресс-обслуживание, 
специализированные, в том числе с национальными блюдами, досу
говые предприятия для различных контингентов населения, гриль-
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(Зари, бевалкогольане боди а др.) а соответственно переспецва- 
лвзвровать действующа првдприятая обаввтввавого пвтаяая.

4 .2 .6 . Пра разработке проектов реконстдекпнв, оообеано 
когда появляется воэиоааооть раоиоди» ах монада (npaorpofxa 
а надстройм), рекомендуется:

предусматривать доповнатедване ваш банкетные, зкспресс- 
обслужаванвя, дм  проведения торжеств а др.);

проектарова» летяве посадочные места (прастравваеше 
террасы а навесы);

расшарят» монада других (оооутствуанах) производств а 
помененай, напраиер: кощрюерсках ала мучных цехов, поиеневай 
дм  хранеам а мытья фувкцвоваяьанх енкостей, контейнеров а 
тара дм  полуфабрикатов;

предусматривать реализацию обедов на дои а продену про
дукта черев магазины (отделы) кулинара.

4 .2 .7 . При переспециализации существующих предприятий ла
таная в тип "ехопреос-обслукнванвя" монада обеденных валов а 
количество мест должны определиться в увязке о формой раздача 
а режимом работы предприятия:

в предприятиях, размещаемых в зовах многолюдных потоков 
(возле вокзалов а пр.), следует увеличивать фронт раздачи и 
количество раздаточных мест (ограниченного ассортимента блюд), 
в т а  числе а через автоматы;

в предприятиях, расположенных на малолюдных улицах, вбли
зи учреждений, внутри хилых образований, то есть рассчитанных 
на постоянный контингент потребителей, режим функционирования 
предприятия может быть предусмотрен с равномерной почасовой 
загрузкой залов. Такие предприятия в вечернее время могут фун
кционировать как досуговые, то есть как многофункциональные с 
измененным реками вечернего обслуживания.

4 .2 .8 . При реконструкции действующих предприятий рекомен
дуется укрупнять площади производственных помещений, предуо-
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медовая объединение мелких помещений в одну зону по ирянцицу 
беецеховой системы.

4.3 . Действующие предприятия бытового обслуживания

4.3 .1 . Выбор рационального направления реяонедовцяы дей- 
ствухщих предприятий бытового обслужавамяя зависит о» принад
лежности предприятий бытового обслуживания к следуташ груп
пам:

I группа -  предприятия непосредственного обслуживания на- 
селенвя -  комплексяые(ДОыа быта, комплексные приемные пункта) 
в спецналванрованные (мастерские, ателье, парнкмахерскве, хш - 
чвсткв в т .д .) ;

П группа -  предврвятая цевтралвзованвого выполнения зака
зов (фабрики-прачечные, во изготовлению одежды, обувв, трино- 
таквых изделий в т .д .) .

4 .3 .2 . Ревомевдацвя распространяются преимущественно ва 
предпрвятвя непосредственвого обслужвванвя ваоеленвя в охва
тывает момпяевояые приемные пункты с мастерскшн в дома быта 
мощностью до 30G рабочих мест,а тавка специализированные пред
првятвя (ателье, мастерские, пармямахерекяе в т .п .) , раополо- 
женвые как в отдельно отоящях зданиях, так я в помещеняях, 
встроенных в встроенво-праотроенннх в вялые 8Дания.

4 .3 .3 . Величина реконструируемого предприятия бытового 
обслуживания, раопояоженвого в помемеыив, встроенном в жилое 
здание, ве должно превышать 500 кв.м нормируемо! площади.

4 .3 .4 . Действующие предвряятяя бытового обслуживания дол
жны реконструироваться на основе активного введреняя новых ви
дов услуг, прогрессивных форм в методов обслуживания, внедре
ния научно-технических достижений.

4 .3 .5 . Основным направлением при реконструкции действую-* 
них комплексных предприятий бытового обслуживания (КПП в домов 
быта) должно быть совершенствование фунвцновальво-техвологяче-
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своя структуры продавш и  (с  попам а п  частичным изменением) 
с введением п дополнением перспективных вядав услуг а сопутст
вующих вадав обслуживания, в свяав с чем на основа действующих 
оредараятвй могут быть сформированы вовне талы предприятий бо
тового ободухаванвя.

4 .3 .6 . Воомовш оледуааве вараавтв функцновальво-техноло- 
гаческих структур предараятав пря реконструкция действующих 
комплексных прадарвятяЯ битового оболувяваная населения:

дома мода (нвейяне, трякотажные, молодевноЯ мода в т .д .);
дома проката (культурно-бытовых предметов, епорпввевтаря 

я т .д .) ;
комплексвне предараятвя по ремонту i  оборудованию квартир 

с широким комплексом услуг по оформлению интерьеров, консуль- 
тапиямн художников и др.;

комплексные предараятия по оболукаванию кннофотолюбите-
деЯ;

дома красоты -  предараятвя по предоставлению комплекса 
уолуг: парикмахерских, косметических, оздоровительно-профилак
тических в т .п .

4 .8 .7 . Реконструкция девствующих домов быта может быть 
осуяествлева ва основе частичного изменения функционально-тех- 
нологнческов структура, то есть исключения из состава услуг 
деЯствующего предприятия неперспективных видов обедувиваняя я 
замены ах ва раевивавщиеся.

4 .3 .8 . Пре проектировании реконструкция домов быта следу
ет исключать вз их состава предараятия хшчнсткн одежды, пред
усматривая взамен приемные пункты химчистки.

4.3.9. Вели при реконструкции возникает необходимость по
высить разрядность ателье по изготовлению одежды, обуви, три
котажных изделий я т .д ., в составе помещений следует дополни
тельно предусматривать демонстрационные залы, помещения худок- 
няков-модельеров, отделы для продажи изделий из Полуфабрикатов
и т.п 20



4.3.10. При реюнструкцин парикмахерски следует учиты
вать внедрение новых вядов услуг: деворетявная косметика, оз
доровительно-профилактические услуги, консультации врачей-кос- 
метологов я т .о . Рекомендуется организовать на площади салонов 
дня посетителей комфортные зона с местами для ожидания, бары 
для продли соков н кондитерских изделий.

4.3.11. При реконструкции следует активво внедрять услуги 
звопресоного обслуживания населения: срочннй ремонт обуви в 
присутствии заказчика, срочный ремонт одекдн, кожгалантереи, 
чаоов, металлоизделий я т .д ., предусматривая их как дополни
тельное обслуживание в соответствующих специализированных мас
терских, ателье, салонах н т.п .

В комплексных предприятиях бытового обслуживания мастерс
кие срочного ремонта обуви, чаоов, металлоизделий и т .п . реко
мендуется размещать на первом зтаже здания.

4.3.12. При реконструкции действу паях предприятий битово
го обслуживания могут быть предусмотрены помещения для сдачи в 
аренду кооперативам и лицам, занимавшимся индивидуальной тру
довой деятельностью.

5. ОЦЕНКА ЭКОНОМИЧЕСКОЙ ЭФФЕКТИВНОСТИ КАПИТАЛЬНЫХ 
ВЯОКЕНИЙ 8 РЕКОНСТРУКЦИЮ ДВЙСТНШШХ 

ТОРГОВО-БЫТОВЫХ ПРЕДПРИЯТИЙ

5.1. Экономическая эффективность капитальных вложений оп
ределяется сопоставлением эффекте и иввавмях его затрат. Рас
считываются сравнительная в общая (абсолютная) экономическая 
эффективность капитальных вложений.

5 .2 . При расчетах эффективности следует учитывать стои
мость основных фондов, ликвидируемых, продаваемых ялы переда
ваемых другим предприятиям я организациям, я определять рас
четные капитальные вложения по формуле:
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Кр * *Ш0Б “ каеп + (I)

КВ02 -  вновь вкладываемые капитальные входовая, руб.; 
Кмп -  размер основных фондов по стошюсти нх реали

зации, руб*;
К„ -  потери от ликвидации дейотвутих основан) фон

дов, оцененные по ах остаточной стошости, руб.

S.3. Пря опреааааваа ераваатаавной экономической эффек
тивности раосчитнвдотоя по вариантам праведоннне затрат, сос
тоящие аз суш текущих затрат (аадерДОк обрадован предприятия 
торговли, вздержек общее твенвого патаная, собес тояюс та быто- 
внх услуг) а капвтальных вловений, приведенных к одинаковой 
размерности в соответствии с нормативом эффективности.

Более аффективен вариант, именщий меньше проведенные за
траты.

Для сревненвя вариантов применяется формула:

С + Е̂ К{,*+ ммпиум, (2)

где -  капитальные вложения по каждому варианту,руб.;
-  текущие затраты по тому же варианту, руб./год; 

Eg -  нормативный к о э ф ф и ц и е н т  сравнительной эффек
тивности капитальных вложений (0,12).

Праведоннне затрат могут быть также вочвелеяы по следую
щей формуле:

Ki + V i. ■* минимум. (3)

где Тн -  нормативный срок окупаемости дополнительных 
капитальных вложений за счет экономии на таю
щих затратах -  величина, обратвая Eg, год.

Пра ограниченном числе вариантов возможно нх последова-
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(4)

тельное попарное сравнение по формулам:

I  .  £ l ^ ° 2
* 2 * * 1

где в 
Т

Т
« 1 -0 8

(5)

коэффициент сравнительной эффектявноетв; 
срок окупаемости капитальных вложений экономи
ей на текущих затратах, год;

Kj Д2 ” капнтальнне вхокення но сравниваемым верна*» 
там, руб.;

C j,С2 -  текущие затраты по оравннваемнм вариантам,руб.

Веяв В >  Вн нян Т 4. Тв , то дополнительные капнтаяьяне 
вяояенвя, а , следовательно, н более капиталоемкий вариант, эф
фективны.

5 .4 . Бели капнтальнне вдевания направлена на новнаенне 
технического уровня действущего предприятия торговли, общест
венного питания или битового обслуживания населения могут бнть 
два варианта: о увеличением и без увеличения.

5 .4 .1 . Вели увеличение мощности предприятия не предпола
гается, то для выбора рационального решения показателя сравни
ваема вариантов сопоставляются между собой.

Окидаеинй годовой зкономнчеокий аффект (Эд<п>) в атом 
случае определяется сравнением показателей выбранного варианта 
е показателями действутего предприятия по формуле:

эд .п . -  8о ’  <®p ♦ V p>  <6>
где Hq -  текущие затраты на действунщем предприятии 

бее амортизационных отчислений на реновацию, 
руб./год;

Ир -  текущие затраты на действунщем предприятии по 
рассматриваемому варианту капитальных вложений, 
руб./год. 23



Капитальные вложения эффективны, если Эд<0> ^  0.

5.4.2» Бели нежность предприятия предполагается увели
чить, то сравнитеяьвая экономическая эффективность капитальных 
вложений определяется сопоставлением вариантов, решаищнх одни 
и те же задачи. Это позволяет выбрать по минимуму приведенных 
затрат лучвнй вариант, а  затем сопоставить выбранный с исход
ным (то есть с действувщим предприятием), а такие с вариантом 
нового строительства.

Ожидаемый годовой экономический эффект определяется по 
формуле:

9 д ... - ‘*0 « A . « . > - < V W '  (7)

где И в.,,' -  текущие затраты по объекту нового строительства 
с годовым объемом розничного товарооборота нив 
объема бытовых услуг, равным их приросту 8а 
счет капитальных вложений, руб./год;

Кп _ -  капитальные вложения в строительство нового
предприятия, руб.

5 .5 . Если капитальные вложения в реконструкцию действую
щего предприятия связаны с его остановкой,то необходвю учесть 
сокращение объема розничного товарооборота или объем бытовых 
услуг и потери прибыли. В этих случаях при расчете эффективно
сти к капитальным вложениям в реконструкцию следует добавить 
сумму, равную недоданной прибыли.

5 .6 . В состав проекта реконструкции действующего предпри
ятия должна включаться опенка экономической эффективности ре
зультатов реконструкции с определением общей (абсолютной) эф
фективности капитальных вложений, которая характеризуется ко
эффициентом эффективности, рассчитываемым по формулам:

ДП
7К.П.П.

Ст -  С?
эк .с . -
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гдв ^к.п.п,
к

АП

'к.с.

С1* С2

-  коэффициент эффективности по приросту прибыли;
-  капитальные вложения в реконструкцию предприя

тия, руб.;
-  прарост годовой прибыли, внзваяний капитальны

ми влохениями, руб.;
-  коэффициент эффективности по снижению текущих 

затрат;
-  текущие затраты до и после капитальных вложе- 

ний, руб./год.

При расчетах общей (абсолютной) экономической эффективно
сти определяются также сроки окупаемости капитальных вложений 
на основе соотношения капитальных вловеяяй и прироста прибыли 
или экономии от снижения текущих затрат (величавы, обратные 
коэффициентам абсолютной эффективности).

Сроки окупаемости рассчитываются по формулам:

Хх.н.н. АО
(Ю)

‘к .с . (II)

Полученные в результате расчетов показатели общей (абсо
лютной) экономической эффективности по проекту реконструкции 
сопоставляются о отраслевыми нормативами абсолютной эффектив
ности капитальных вложений, а также с показателями абсолютной 
зффехтвввости капитальных вложений проекта строительства ана
логичного нового предприятия. Если исчисленные показатели по 
рассматриваемому проекту не нике отраслевого норматива в выше 
показателя проекта строительства аналогичного нового предприя
тия, то капитальные вложения эффективны. Приводимые нике от
раслевые нормативы общей (абсолютной) экономической эффектив
ности капитальных вложений установлены по розничной торговле и 
общественному питанию приказом Министерства торговли СССР, а
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вводим нормативы по отрасли "Битовое обслуживание наоеления*- 
-  Министерством битового оболуживаиия КЯСР.

Таблща

Подотраоди

1966-1990 ГГ.II99I-I995 гг.11996-2000 ГГ.
: срок :коэф- : срок 
: оиу- :фипв- : оху- 
------  :ент : пае-! £ I .

Щ ек-: 2&  :е|ф ек-: мое- :эФФев-: моо- 
тквво-: ти в :тивно-: ти в :тввю -: та в 

:сти : годах:оти : годах:сти : годах

Розничная торговля 0,31 3.2 0.32 3,1 0,34 2,9
Общественное питание
(общедоступная сеть) 0,1 10 0.12 8,3 0,13 7,7
Битовое обслухявание 
-  сводный норматив 0,15 6,7 0.16 6,25 0,17 5,9

5 .7 . Во воех случаях ори выборе вариантов. а такие ори 
определении абсолютной эффективности реконструкции действующих 
предприятий торговли, общественного питания и бытового обслу
живания населения не только сопоставляются ватраты на реконст
рукцию с приростов эффекта, во учитывается воя сумма основных 
фондов и общий эффект по предприятию в целом после его рехон- 
CTppKDBB*



пиишнив

ИЛЛЮСТРАТИВНЫЕ МАТЕРИАЛЫ О ВСШЖНОЙ 
ОДОШТВДЦИИ ШСТВПШВ ТОРГОВО- 
БЫТОВЫХ ПРЕДПРИЯТИЙ, ПОСТРОЕННЫХ ПО 

ИНДИВИДУАЛЬНЫ! и ТИПОИМ ПРОЕКТАМ



б)

Рве. I .  Предложение по реконструкции мебельного магазина, 
построенного несколько раз по типовому проекту А 274-12-15/77 
торговое площадью 360 м2: а -  план построенного магазина; б -  
план магазина после реповструкпии. I  -  торговый зал, 2 -  кла
довые мебели, з  -  мастерская, 4 -  подсобные, 5 -  служебно-бы
товые помещения, 6 -  технические помещения, 7 -  приемочная, 
8 -  разгрузочная платформа.
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в) 6

| 42 000________
Ряс. 2. Предложение по реконструкции универсама,построен

ного несколько раз по типовому проекту * 272-13-40 торговой 
площадью 650 м^: а -  план построенного магазина; б -  план ма
газина после реконструкция. I  -  торговый зал, 2 -  отдел зака
зов в кафетерий, 3 -  кладовые я охлаждаемые камеры, 4 -  подго
товка товаров к продаже, 5 -  подсобные помещения, 6 -  приемоч
ная, 7 -  технические помещения, 8 -  прием стеклопосуды, 9 -  
служебные я бытовые помещения, 10 -  разгрузочная платформа, 
I I  -  навес для летней торговли. 29
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Z i

Рве. 3 . Предяовенне по реконструкции универмага,построен
ного несколько раз по типовому проекту * 272-II-9, торговой

О
плодадыв 1690 ыг: а -  плат I-го в 2-го этахей построенного 
универмага; 6 -  плана I -го в 2-го зтакай универмага после ре^ 
конструкцииt I  -  торговый зал продовольственных товаров, 2 „
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б

торговый sax непродовольственных товаров, 3 -  отдел заказе» а 
кафетеряй, 4 -  кладовые а охлаждаемые камеры, 5 -  подготовка 
товаров к продаже, 6 -  подсобные, 7 -  прием стеклопосуда, 8 -  
приемочная, 9 -  разгрузочные помепеняя.Ю -  разгрузочная плат- 
фора, I I  -  служебные а бытовые помецеввя, 12 -  технвчеокяе 
помеценяя, 13 -  навес для летней торговли.
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Рис. 4 . Предложение по реконструкции районного дома бита 

на 70- рабочих мест, построенного несколько раз по типовому про

екту Ш 284-1-92: а  -  план 1-го атака построенного здания: I  -  

салон для посетителей, 2 -  мастерская ремонта часов, 3 -  мас

терская ремонта ювелирных изделий, 4 -  отделение химчистки 

одежды, 5 -  кладовая химчистки одежды, 6 -  техническое помеще

ние химчистки, 7 -  склад химикатов, 8 -  кладовая бюро обслужи

вания, 9 -  кладовая обуви, ю  -  цех ремонта обуви и кожгалан

тереи, I I  -  цех ремонта бытовых камня и приборов, металлоизде-
32



,  6000 ,  6000 / 6000 „ 6000г , 6000 /
30 000

0

лай, 12 -  кладовая битовой гаш иш  а металлоизделий,13 -  пункт 
проката, 14 -  муоорокамера, 15 -  механическая мастерская, 16 -  
гардероб персонала, 17 -  влектрсцитовая, 18 -  тепловой пункт, 
венткамера, 19 -  уборные, 20 -  душевые, 21 -  кладовые; 
б -  план 1-го атака после реконструкции: I -  салон для посети
телей, 2 -  мастерская ремонта часов, 3 -  мастерская ремонта 
ювелирных изделий, 4 -  салон срочного ремонта обуви, 5 -  мас
терская ремонта обуви, 6 -  кладовая обуви, 7 -  пех ремонта бы
товых мамин и приборов, металлоизделий, 8 -  кладовая бытовой

33



техники ■ метакиояедаля!, 9 -  пункт проката, 10 -  «нищенка 
юмшаяояого приемного пункта, I I  -  самодеятельная стожяраая 
мастерская, 12 -  самодеятельная мвейвая мастерская. 13 -  мас
терская ремонта коагадаятереи, 14 -  гардероб персонала, 15 -  
уборные, 16 -  дуневыа, 17 -  механическая маотерокая, 18 -  теп
лою ! пункт, векткамера, 19 -  кладовая инвентаря, 20 -  елект- 
рощвтовая.
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Рис. 5» Предложение no реконструкция районного дома Опта 
на 150 мест, построенного несколько раз по типовому проекту 
Ж 282-1-106: а -  плав l -го этажа построенного здания: I  -  са
дов дня посетителей; срочный ремонт часов в оаяове, 2 -  мас
терская ремонта часов, 3 -  мастерская ремонта ювелирных изде
лий, 4 -  подсобное помещение ремонта обувн н кожгалантерея, 
5 -  мастеровая ремонта кожгалантереи, 6 -  отделение срочной 
химчистки одежде, 7 -  техническое помещение химчистки, 8 -  ла
боратория, 9 -  компрессорная и вакуумная Ю -  склад химика-
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Утов, I I  -  кладовая химчистки, 12 -  комнаты почасового проката 
музыкальных инструментов, 13 -  мастерская ремонта бытовых па

лаш в приборов, металлоизделий, 14 -  кладовая пункта проката, 
15 -  склад бытовой техники и металлоизделий, 16 -  кладовая бы
товой техники, 17 -  экспедиция, 18 -  тепловой пункт, 19- элек- 
трощитовая, 20 -  кладовая, 21 -  гардероб персонала, 22 -  душе
вые, 23 -  уборные, 24 -  служебный вестибюль; б -  план 1-го 
этажа после реконструкции: I -  салон для посетителей, 2 -  по
мещение срочного ремонта часов, 3 -  мастерская ремонта часов,
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4 -  мастерская ремовта ввалврвнх лздвлкй, 5 -  мастерская ре- 
моята вокгаяантерек, 6 -  мастерская ремовта металловедала!,
7 -  мастерская ремовта битовях мнив в првборов, 8 -  кладовая * 
бытовой техника, 9 -  кладовая ыеталлоявделяЯ, 10 -  првемшй 
пункт химчистки одежды, I I  -  садов срочного ремонта обуви, 
12 -  кладовая ноаява обуви, 13 -  кладовая ремонта обуви, 14 -  
кладовая пункта проката, 15 -  комнаты почасового проката музы
кальных инструментов, 16 -  самодеятельная явейяая мастерская. 
17 -  ианнвопвсное бюро, 18 -  екепедицяя, 19 -  гардероб ворсо
вала, 20 -  лувевые, 21 -  уборные, 22 -  тепловой пункт, 23 -  
мевтровнтовая, 24 -  слукебвнй веотябвя».
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Pic. 6. Предяоненне по реконструкпнн комплексного правайого пункта на 25 

мест, построенного несколько рее по типовому проекту Я 281-1-182: а -  план 1-го W ee 
построенного здания: I -  отдельная прнеиа белья в стирку, 2 -  октальная выдача 
белья, 3 -  кладовая чистого белья, 4 -  кладовая грязного белья, 5 -  комната персона
ла, 6 -  уборные, 7 -  душевые, 8 -  салон дня посетителей, срочный ремонт часов.



9 -  мастерская ремонта бытовнх камня ■ приборов, металлоизделий, 10 -  кладовая пункта 
проката, I I  -  салон дня посетителей, срочный ремонт обуви, прием обуви в помив, 12 -  
кладовая обувх, 13 -  тепловой пункт, 14 -  алекгромвговая; б -  охав 1-го этана после 
реконструкция: I  -  салон для посетителей, 2 -  кладовая маотерехих, 3 -  самодеятельные 
слесарная, столярная мастерские, 4 -  самодеятельная вязальная мастерская, 5 -  само
деятельная мвейная мастерская, 6 -  салон дня посетителей, 7 -  мастерская ремонта би

товых мамин я приборов я металлоизделий, 8 -  кладовая пункта проката, 9 -  салон сроч
ного ремонта обуви в преем обуви в помяв, 10 -  кладовая обуви, И  -  тепловой пункт, 
12 -  алекгромвговая, 13 -  комната персонала, 14 -  уборные.
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П о. 7. Прямр ооущеотвлеяной рековотрухции реотораяа ва 
1000 мот» построенного по индивидуальному проекту в г . Запо
рожье: а -  планировка здания, построенного по нядивядуальпому 
проекту. Цоаоашй мак: I  -  административно-бытовые помепе- 
кш» 2 -  столовая персонала на 72 мота» 3 -  горяча! цех» 4 -  
подобные помещения, 5 -  вечно! бар на 70 м от, 6 -  магазпн 
хулянарпя, 7 -  мопой пах, 8 -  хонлктерскяй пах, 9 -  овощвоа 
пах, Ю -  кладовые, И  -  отяаяляанпа камрп, 12 -  апопалппня, 
13 -  фрачная, 14 -  техикчеокм пом аепня; 141 мак: I  -  торго
вый зал ресторана на 190 м м , 2 -  комната официантов, 3 -  бар 
на 12 мест, 4 -  подсобная бара, 5 -  моечяве, 6 -  горячи! цех, 
7 -  холодай! цех, 8 -  вяннн! буфет, 9 -  кофейнн! буфет, 10 -  
сервизная, I I  -  гардероб, 12 -  радиоузел, 18 -  оакуалн, 14 -  
веотибвдь, 15 -  торговав вал кафе ва 196 мест; 2-1 мак: I  -  
торгов»! вал ресторана ва 304 меота, 2 -  банкета! вал на 45 
мест, 3 -  банкетный вал па 56 мест, 4 -  мовчннв, 5 -  ввр- 
вявиая, 6 -  комната официантов, 7 -  горячи! цех, 8 -  холодима 
цех, 9 -  бар, 10 -  винив! буфет; б -  планировка вдаяия по ре
зультатам реконструкция. Цокольный мак: I  -  администратявно- 
бытовне псмемяяя, 1а -  комната обвеотвеиимх органнаацМ, 2 -  
пивной оар на 72 меота, 3 -  горячи! пах, 4 -  подсобное поизще- 
иие, 5 -  "Березовый бар" на 70 мест, 6 -  магазин кулинарии, 
7 -  мясной цех, 8 -  кондитерски! цех, 9 -  производство стакан
чиков для мороаеного, Ю -  овеяно! цех а кладовая овоще!, П  -  
кладовые, 12 -  охлакдаамм камрм, 13 -  зкопедиция, 14 -  ком -  
вата влевтрнха, 15 -  комната техники безопасности, 16 -  техни
ческие пометная; 1-! втак: 1 -  свадебный вал на 100 мам, 2 -  
комната хаяиха и невесты, 3 -  бар на 12 мест, 4 -  б ан кет! 
вал, 5 -  моечные, 6 -  горячи! цех, 7 -  холодны! пах, 8 -  вин-
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буфет, 9 -  кофейный буфп, Ю -  сервизная, I I  -  гардероб, 
• радюузех, 13 -  санузлы, 14 -  вестябояь, 15 -  торговый 
кафе на 196 мест; 2-й этак: I  -  торговый зал ресторана на 
места, 2 -  банкетный зал на 56 мест, 3 -  моечные, 4 -  сер* 
iaa, 5 -  комната официантов, 6 -  горячий цех, 7 -  холодный 

цех, 8 -  гардероб, 9 -  кофейный буфет, 10 -  винный буфет.
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Рис. 8 . Праер осуществленной реконструкпии столовой на 
590 мест, построенной по индивидуальному проекту в г . Н абера- 
вве Челна: а -  планировка 8Дания, построенного по андивщдуаль- 
ноцу проекту. 1-Я этак: I  -  вестибюль, 2 -  дветвая на 100 
вест, 3 -  магаэив кулинара, 4 -  горячий цех, 5 -  овоиной аех, 
6 -  кладовые в охлаждаемые камера, 7 -  административно-битовые 
помещевия, 8 -  технические помещения, 9 -  моечные, Ю -  под
собные; 2-й этак: I  -  зал столовой на 430 мест, 2 -  горячий 
пах, 3 -  моечные, 4 -  холодный цех, 5 -  мясормбнай пех, 6 -  
комната персонала, 7 -  кондитерский цех; б -  планировка здания 
по результата реконструкции. l -й э т а : I  -  вестибюль, 2 -  
чайная на 120 мест, 3 -  буфет, 4 -  горячий пех, 5 -  овощной 
пех, 6 -  кладовые в охлаждаемые камера, 7 -  административно- 
бытовые помещения, 8 -  технические помещения, 9 -  моечные, 
10 -  подсобные; 2-й э т а : I  -  з а  столовой на 310 мест, 2 -  
з а  кафе "Отдых" на 100 мест, 3 -  горячий цех, 4 -  холодный 
цех, 5 -  мясормбнай пех, 6 -  комната персонала, 7 -  кондитер
ский п а , 8 -  моечные.
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